Tee-Seminar mit Tea-tasting

In diesem Seminar erfahren Sie alles

uber das ,gesuindeste Getrank der Welt":
von Urspriingen, Anbau, Produktion und

Y Veredelung uber Inhaltsstoffe und deren

¢ Wirkung bis hin zur perfekten Zubereitung.

Leitung: Ingrid Pummer — Teefachfrau und
zertifizierte Gewlrz-Sommeliére, Inhaberin des
Tee- und Gewurzfachgeschéaftes ,Krauterhexe*

Der Schwerpunkt dieses Seminars liegt bei der urspriinglichsten und
unverfalschtesten Form des Tees: Griuntee in allen seinen Variationen.

Bei diesem professionellen Tea-tasting haben Sie die einmalige Gelegenheit,
verschiedenste Ernte- und Verarbeitungsgrade der Tees verkosten zu konnen:

WeiRer Tee, Gelber Tee, Griiner Tee, Oolong, Roter Tee, . ..

Dartber hinaus lernen Sie echte Raritaten und Spezialitaten kennen wie
Rauchtee, Rosttee, edelsten Schattentee + Tee von Jahrhunderte alten
Teebaumen aus Vietnam.

Veranstaltungsort: ,Krauterhexe®

Termin: Samstag, 12. Oktober 2024
Beginn: 13.30 Uhr (Einlass ab 13.15 Uhr)

Dauer: circa 4 Stunden (incl. einer Pause)

Teilnehmerzahl: mindestens 4, maximal 8

Seminarkosten: 60,- €/Person — inkludiert sind Tischwasser, passendes Finger-food in
der Pause sowie diverses Infomaterial und eine kleine Uberraschung zum Mitnehmen.

Im Falle einer Erkrankung und schriftlicher Mitteilung bis 24 Std. vor Beginn erhalten Sie eine Gutschrift fur
einen spateren Termin oder eine andere Veranstaltung lhrer Wahl aus unserem Programmangebot.
Anmeldung ab sofort méglich unter: kundenservice@hexentee.de oder direkt im Ladengeschaft:
Schitzenstral3e 9 in Lenggries T.: 08042-8880
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